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ANO NOVO, GRANDES 
ASPIRAÇÕES E FÉ 

Estaremos adentrando 
2008. E com muita fé na nossa 
nação, no nosso segmento e 
na qualidade de vida de todos 
os cidadãos do nosso país. 
A ABERC pretende no novo 
ano enfatizar sua fi losofi a 
ALIMENTAÇÃO-SAÚDE-
QUALIDADE DE VIDA.

Este ano de 2007 foi 
profícuo em desenvolvimento, 
conhecimento e divulgação 
para a comunidade de refeições 
fora do lar e para entidades 
representativas da cidadania 
nacional. Foram colocados 
conteúdos técnico-científi cos 
atualizados em vários campos 
de atividades. Alimentação 
Escolar através de ANAIS do III 
Fórum, trabalhos científi cos do 
Concurso ALIMENTOS, Práticas 
e Diretrizes sobre Alimentação 
e Segurança Alimentar oriundas 
das Comissões Técnicas da 
Associação.

Para o próximo ano 
queremos fazer muito mais.

Boa Leitura.

Lucílio Tadeu Castelo 
de Luca, 

Presidente. 

EDITORIAL Associação estrutura o 
IV Fórum Nacional de 
Merenda Escolar
Novo evento já tem data marcada: 11 de abril de 2008
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Ao fi nal do III Fórum Nacional de Merenda Escolar, realizado em 18 de maio deste ano, 
os participantes foram agraciados pelos patrocinadores com o sorteio de muitos brindes, 
entregues pela Comissão Organizadora do evento

A ABERC começou a estruturar o 
IV Fórum Nacional de Merenda Es-
colar, que será realizado no dia 11 
de abril de 2008, uma sexta-feira, 
nas mesmas instalações do evento 
anterior, o Centro de Convenções 
Frei Caneca, em razão do suces-
so de público das últimas edições. 
Estima-se a presença de 600 pro-

fi ssionais ligados à área de alimen-
tação escolar e de um aumento 
de 30% no número de municípios 
participantes. O tema do IV Fó-
rum, eleito pela Comissão Técnica, 
é “Organização e Estratégias para 
Operacionalizar Novas Tendências 
da Alimentação Escolar”. 

Confi ra na página 2

A ABERC deseja aos seus associa-
dos, autoridades dos poderes constituídos, 
amigos, fornecedores e entidades afi ns 
Próspero, Efi caz e Feliz 2008!
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IV Fórum Nacional de Merenda Escolar 
deve atrair 600 profissionais
Tema será “Organização e Estratégias para Operacionalizar Novas Tendências  
da Alimentação Escolar”

Já está marcado para o dia 11 
de abril de 2008 o IV Fórum Na-
cional de Merenda Escolar, que 
será realizado nas mesmas insta-
lações do III Fórum, ou seja, no 
Centro de Convenções Frei Cane-
ca, no shopping center do mesmo 
nome, na região central de São 
Paulo. O sucesso da segunda e 
terceira edição do Fórum fez com 
que os organizadores repetissem 
o acontecimento no local.

A programação do IV Fórum 
continuará sendo de um dia, uma 
sexta-feira, das 8h às 18h. O novo 
tema, “Organização e Estratégias 
para Operacionalizar Novas Ten-
dências da Alimentação Escolar”, 
foi eleito pela Comissão Técnica 
do evento. Acreditamos que como 
a cada realização do Fórum o nú-
mero de participantes tem aumen-
tado, estima-se a presença de 600 
profissionais ligados à área, que é 
a capacidade do teatro.

Como a alimentação escolar é 
de suma importância para o de-
senvolvimento da criança, o futu-
ro cidadão deste País, os municí-
pios que alcançaram a ação cida-
dã – que não é beneficente, mas 
uma ação nacional que contribui 
para a qualidade de vida e propi-
cia uma melhor aprendizagem nas 
escolas – deverão ter uma maior 
participação no evento, da ordem 
de 30% em relação ao III Fórum, 
realizado no dia 18 de maio deste 
ano. 

Mantendo-se a qualidade dos 
expositores e do conteúdo atu-
alizado, que tem sido a tradição 
neste tipo de evento, a ABERC 
está convocando especialistas de 
renome, que tenham mensagens 

Em razão do sucesso de público do III Fórum, o IV Fórum Nacional de Merenda Escolar 
também será realizado no Centro de Convenções Frei Caneca. Novamente contaremos 
com o almoço oferecido pela associada J. Coan.

inovadoras para gestão de me-
renda escolar, para participar do 
IV Fórum. 

A exemplo do ocorrido nas úl-
timas edições, também será reali-

ABERC faz nova 
tiragem dos Anais  
do III Fórum

Em razão do sucesso de público e da 
profundidade de conteúdo dos debates 
sobre merenda escolar, a edição dos 
Anais do III Fórum, com 1.500 exem-
plares, foi insuficiente para atender às 
solicitações dos interessados, razão 
pela qual a ABERC providenciou mais 
1.800 exemplares, que serão distribuí-
dos principalmente para prefeituras municipais e autoridades ligadas 
à alimentação escolar. 

zado o Concurso de Pôsteres, cujo 
regulamento já se encontra no site  
da ABERC (www.aberc.com.br), 
bem como a ficha de interesse 
para participação no evento.
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Segmento de refeições coletivas 
é reconhecido e homenageado em São Paulo
Diretores da ABERC receberam o diploma de grandes líderes

Os dirigentes da ABERC Lucílio 
Tadeu Castelo de Luca, presiden-
te; Rogério da Costa Vieira, 1º 
vice-presidente; Daniel Mendez 
Rivas, vice-presidente e também 
presidente do SINDERC-SP; e An-
tonio Guimarães, diretor-supe-
rintendente da ABERC e diretor 
executivo do SINDERC-SP, foram 
homenageados no Dia do Hotelei-
ro e da Gastronomia, e também 
do “Restauranter”, pelo Sistema 
CNTur/Abresi, que congrega as 
duas entidades, além do Sindicato 

Antonio Guimarães recebeu o diploma 
das mãos de Antonio Henriques Branco, 
presidente em exercício do Sinhores-SP

Rogério da Costa Vieira agradece, em nome dos agraciados do segmento, a homenagem 
feita pelo Sistema CNTur/Abresi, observado à esquerda por Antonio Henriques Branco 
e, à direita, pelo diretor-superintendente da Abresi, Luiz Figueira de Quental, e pelo 
secretário estadual de Esporte, Lazer e Turismo de São Paulo, Claury Alves da Silva. 

dos Hotéis, Restaurantes, Bares e 
Similares do Estado de São Paulo 
e a Federação de Hotéis, Restau-
rantes, Bares e Similares do Esta-
do de São Paulo.

A outorga foi no dia 9 de no-
vembro de 2007, durante café da 
manhã na Casa do Turismo, na 
capital paulista, com a presença 
de representantes do setor e au-
toridades das áreas de turismo, 

restaurantes e lazer, inclusive 
do secretário estadual de Espor-
te, Lazer e Turismo de São Pau-
lo, Claury Alves da Silva. Antonio 
Guimarães representou Lucílio 
Tadeu Castelo de Luca e Plínio de 
Oliveira, ex-presidente do SIN-
DERC-SP, recebeu o diploma em 
nome de Daniel Mendez Rivas. O 
evento foi prestigiado por cerca 
de 200 pessoas.

A Comissão de Eventos e Comunicações está preparando a remodelação do Selo 
ABERC de Qualidade Empresarial. Em parceria com a Empresa Certifi cadora Inter-
nacional BSI, está em andamento um Selo que seria preparatório a se conseguir o 
atual, que é de qualidade empresarial e será o Selo ABERC/BSI de Qualidade Técnico 
Operacional. 

As empresas associadas que quiserem obter o SAQ - Selo ABERC de Qualidade 
Empresarial, que continua nas bases iniciais, que são complexas mas excelentes, 
poderão contatar a Dra. Oníria, que é a nossa Diretora Operacional e Secretária Exe-
cutiva do COEXSAQ.
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Patrocinaram 
esta Edição:

Tel.: (19) 3738-4000

Tel.: (11) 2135-3000

Tel.: 0800 5412243

Tel.: (11) 5693-5000

Tel.: (91) 3366-8888

Associados

Parceiros

Tel.: (19) 3842-2288

SABE: 0800 7027105

Tel.: (21) 3852-8191

Turismo e Arte

Concurso 
ALIMENTOS 2008

Chamamos a atenção dos profissio-
nais de nutrição e de engenharia de ali-
mentos para o regulamento do Concur-
so ALIMENTOS 2008, que está no site da 
ABERC (www.aberc.com.br). O prêmio 
para o vencedor será uma viagem, com 
as despesas pagas, para o NRA-Show, em 
Chicago. 

Óleo da Fraternidade

Catálogo ABERC
Já foram encerrados os trabalhos de 

seleção dos fornecedores para a Edição 
2008. Estamos desenvolvendo e revisan-
do o conteúdo gráfico. Na 2ª quinzena de 
Janeiro serão distribuídos gratuitamente 
6.000 exemplares. 

NRA SHOW 2008
Grupo de Administradores, Técnicos 
e Empresários do Segmento de re-
feições organizado pela ABERC par-
ticipará, em Chicago, do NRA

Uma das razões de escolha para esse 
evento é que a ganhadora do Concurso 
ALIMENTOS participará do Grupo como 
prêmio oferecido pela nossa associada 
GRSA. A outra está sintetizada a seguir:

O NRA 2007 foi um grande sucesso!
Foram aproximadamente 74.000 visi-

tantes e 110 países. 
Um record de 2.142 expositores!
O NRA 2008 traz até você as melhores 

oportunidades de negócios relacionados 
aos Restaurantes e Hotéis.

São as últimas tendências em Bares, 
Restaurantes, Hotéis, Fast Food, Abaste-
cimento do Setor e Inovações Técnicas.

Grande oportunidade de ficar face a 
face com os grandes compradores e for-
necedores da área.

Acompanhamento experiente da equi-
pe Turismo & Arte.

A saída de São Paulo está prevista para 
16/05/08 e o retorno para 21/05/2008.

Maiores informações na Secretaria da 
ABERC.

O Programa Óleo da Fraternidade é 
uma tecnologia social criada pelo Insti-
tuto Lótus para promover a integração 
de atividades ambientais com ações de 
assistência social. Inspirado no tema da 
Campanha da Fraternidade 2007, lançou, 
em parceira com a Diocese de Santo An-
dré e a empresa Lírium, especializada em 
reciclagem de óleo vegetal, a campanha 
Óleo da Fraternidade Amazônia 2007, vi-
sando proporcionar uma ação de impacto 
ambiental positivo através da coleta do 
óleo de fritura a partir de uma mobili-
zação efetiva da comunidade do grande 
ABC, proporcionando, na outra ponta, o 
atendimento às demandas das comuni-
dades carentes da Amazônia.

A ABERC, através da sua Comissão 
Técnico Operacional, está engajada nessa 
magnífica campanha (www.oleodafrater-
nidade.org.br) e ratifica seus objetivos: 
Muitas pessoas e empresas não sabem 
como descartar corretamente o óleo usa-
do (frituras, cozimentos e outros usos). O 
mais comum é o produto ser despejado 
no ralo da pia das cozinhas, porém, essa 
atitude é altamente poluidora, podendo 
causar graves danos ao meio ambiente.

Cada litro de óleo tem potencial para 
poluir cerca de um milhão de litros de 
água, o que equivale a quantidade que 
uma pessoa consome ao longo de quator-
ze anos de vida.

Outras consequências do descarte de 
óleo de cozinhas domésticas e empresa-
riais são:
- a impermeabilização do solo, que con-
tribui com o aumento de enchentes e ala-
gamentos;
- a criação de uma fina camada sobre a 
superfície da água, o que impede a oxige-
nação e a entrada de luz, além de preju-
dicar a reprodução dos fitoplânctons, que 
são muito importantes na cadeia alimen-
tar aquática;
- a proliferação de vetores de doenças 
como ratos e baratas.


